
【おうち時間】おいしい時間

�いちごあめを作ろう

今回はおうちで楽しく作れる『

いちごに限らず、いろいろなフルーツで作っても楽しいです！！

みかん丸ごと使って作りたいなぁ～
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② ヘタを取って、竹串や
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③ 砂糖と水を鍋に入れて、よーくかき混

ぜる。
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